Oenvice Commuin 3¢ Restauration

d'agglomération Toulousain . . N\
. Lundi2 ~ Lundi9 Lundi 23 \
alade piémontaise Pizza 4 légumes BIO e
Nuggets de poulet Saucisse grillée Lundi 16 Macedoine  la russe
Ratatouille BIO Lentilles BIO Quiche lorraine OmeIettce aux lardons
= Cantal jeune Fromage Aiguillette de poulet croustillant i Plper:?\de
@TZ/@VMAA/ Fruit de saison Fruit de saison Chou-fleur BIO persillé Fruit de saizon BIO
Edam BIO :
Mardi 3 Mardi 10 Fruit de saison _ Mardi Z‘f
‘e, Tomates en vinaigrette au basilic  |aijtue et croutons aillés 1 ,Laltue et fourme d ArT]bfart .
5001 ’q Vel Filet de poisson au riz soufflé | Hayt de cuisse de poulet réti Mardi 17 “@:¥Em|n(:_re de poulet mogtardg a l'ancienne
Pates Tortis BIO au beurre | Emincé de poulet (maternelle) Mache en vinaigrette rio de légumes qu persilles
Petits suisses BIO aux fruits Pommes noisettes |z Boulettes de beeuf* BIO sauce tomate Gaufre chantilly
Gouda BIO Tortis couleurs ;
Mercredi ¢ Pomme|au four Yaourt aux fruits mixés MerCredi 25
CEuf BIO mayonnaise Salade coleslaw
Paupiette de veau a |'orientale Mercredi 11 Mercredi 18 Cordon bleu |
Semoulelau curry Radis et beurre Salade exotigue Duo de carqttes vichy
Fromage Jambon blanc IGP Tortilla aux pommes de terre Fruit
Fruit de saison Carottes Vilchy Haricots verts BIO . Jeudi 26
. Yaourt sucré BIO Fromage blanc aux fruits
Jeudi 5 - Melon A
" Paté de campagne et cornichon Jeudi 12 Jeudi 19 ‘e Tajine d'agneay aux péches
"@_&;Hachis Parmentier* BIO (viande).‘@-[omates mozzarella basilic Salade de pates Semogle
Tome noire '-@;Sauté de veau Marengo Brandade de poisson Yaourt vanille BIO
Fruit de saison Purée.de pommes de tlerre Fruit f:le sfa\ison Vendredi 27 L/
Vendredi 6 Petit pot/barre glacée Biscuit Tomate et deuf BIO
“e. Concombre et mimolette en vinaigrette Vendredi 13 Vendredi 20 ‘g Filet de poisson frais

Epinards et pommes de terre
Créme anglaise
Madeleine BIO

-"@WSauté de canard aux olives
Carottes BIO
Donut au sucre

Chou blanc et dés de jambon “@JM,.DUO de carottes rapées

"@J“,Filet de poisson frais | <. Lentilles corail lajt de coco et curry
Riz aux champignons| Riz

Créme dessert BIO Fondant au chocolat CL ARy

* viande bovine d'origine francaise - Menus réalisés par M.CORREGE — Mise en page/publication par A.BAR-BRESSAN - Conformément a la
réglementation - Sous réserve de modifications pour des|raisons techniques - “@:,,Plats élaborés|sur la|cuisine centrale a base de produits bruts
Menus et liste des allergénes consultables en|ligne ; https://restauration.sicoval.fr




